
880yen

1,380yen

NIKUMORI ローストビーフ

フィレの牛

イチオシ！

メインディッシュ！
お肉料理はワインのお供にかかせません。

///////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

//////////////////////////////////////////////////////////////////

手仕込み手仕込み

手仕込み手仕込み

手仕込み手仕込み

手仕込み手仕込み

980yen
/////////////////////////////////////////////////////////////////////////

980yenの赤ワイン煮込み
//////////////////////////////////////////////////////////////////

980yenとろ～り ハンバーグ
////////////////////////////////////////////////////////////////////////

880yen
/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

のジンジャーソース

肉



ちょいちょい

セロリときゅうりの浅漬けをイタリアン風に。

明太子ソースがかかったポテトサラダ。

スタッフがご説明します。

プロシュート,モルタデッラ,ピカンテサラミ

ミモレット,ゴルゴンゾーラ,カマンベール,タレッジョ

バケットにつけてお召しあがりください。

イタリアン浅漬け.................................... 380yen

タラモボール......................................... 680yen

本日のカルパッチョ................................. 780yen

イロイロ魚介のマリネ.............................. 780yen

前菜の盛り合わせ............................... 780yen

生ハムの盛り合わせ............................980yen

生ハムとチーズの盛り合わせ............. 1.380yen

チーズの盛り合わせ............................880yen

生絞りオレンジのキャロットラペ................ 480yen

とまらん棒............................................ 380yen

オリーブのマリネ.................................... 380yen

ミックスナッツ....................................... 380yen

スモークサーモンのパテ........................... 580yen

みんなでシェアするなら盛り合わせ！



バーニャカウダー....................................
懐かしく昔ながらのサラダ

780yen

熱々アンチョビキャベツ............................
にんにく入りアンチョビソースで。

480yen

ソルト,チーズ,アンチョビバターから味をお選びください。
フライドポテト....................................... 480yen

熱々ソーセージとポテトサラダ................... 680yen

バケットをつけて食べると2度おいしい。
ムール貝と蛤の白ワイン蒸し...................... 780yen

えび,タコ,イカ,マッシュルーム,生ハム,しらす
ソーセージ,モッツァレラ,ムール貝,野菜盛り

具材を2種類お選びください。

選べるアヒージョ.................................... 780yen

ゴロゴロ野菜としらすのサラダ...................

チェリーモッツァレラのカプレーゼ.............. 580yen

生ハムクラシックサラダ............................ 780yen

シーザーサラダ～温玉のせ～...................... 780yen

S A L AD

一品

880yen



魚介のジェノベーゼ

氷点下のチーズケーキ.............................. 380yen

濃厚！ミルクアイス................................. 380yen

牛乳屋さんのパンナコッタ......................... 480yen

フォンダンショコラ ストロベリーアイス添え......... 580yen

王道！マルゲリータ
4種のチーズ。お好みではちみつも。
クアトロフォルマッジョ

クリームビスマルク

P I Z Z A

デザート

.................................. Mサイズ 500yen  Lサイズ 980yen

PA S T A

柿ピーアラビアータ..................................980yen

温泉玉子のカルボナーラ............................ 980yen

980yenとろとろ牛すじのトマトパスタ....................

STOPというまでしらすをかけます。
大漁！しらすのペペロンチーノ....................980yen



オレンジ、レモン

もも、りんご

フルーツサングリア　赤          ............... 500yen
フルーツサングリア　白 　　　 .................. 500yen
季節のサングリア..................................... 500yen
フルーツサングリア グランデ.................... 2,000yen

キール..................... 550yen
オペレーター............ 550yen
キールロワイヤル...... 550yen
キールインペリアル.... 550yen

550yenキティ.....................
550yenカリモーチョ............

550yenベリーニ..................

550yenカーディナル............

WINE COCKTAIL
ワインカクテル

飲みやすい！ワインのフルーツ漬け。
SANGRIA

サングリア

GLASS WINE
ワイワイ がブ飲み。

樽生ワインってどんなワイン？
イタリアで樽詰めされ空気に触れる事なくお店に届きました。
生ビールのようにサーバーを通して注ぐフレッシュで飲みやすいワインです！

樽生ワイン 赤....................................... 480yen

樽生ワイン 白....................................... 480yen

赤ワイン、白ワイン、スパークリング ※黒板をご覧ください。
本日のグラスワイン................................500yen

赤・白・スパークリング樽生ワイン カラフェ ..... 1,800yen

樽生ワイン スパークリング...................... 480yen

生絞り！樽生スパークリング
オレンジ or グレープフルーツ........................ 580yen

グラスワイン

ワインをもっと気軽に楽しむ！

W N E



450yen濃厚梅酒............................

400yen芋焼酎（黒霧島）...................

400yen麦焼酎（白水）......................
 飲み方をお選びください（ロック・水割り・ソーダ）

OTHER DRINKS
その他お酒

280yen

280yen

280yen

280yen

280yen

280yen

280yen

280yen
280yen

ウーロン茶 ...........................

オレンジジュース ..................

ジャスミン茶.........................

グレープフルーツジュース .......

コーラ .................................

クランベリージュース.............

ジンジャエール(甘口/辛口) .........

パインジュース......................
ピーチネクター......................
トマトジュース...................... 280yen

トロピカルパイン................ 380yen
マンゴー&クランベリー........ 380yen
ヴァージンサングリア赤........ 380yen
ヴァージンサングリア白........ 380yen
ヴァージンベリーニ ............ 380yen
トラウベンモスト(赤・白) ...... 380yen

NON-ALCOHOLIC DRINKS
ノンアルコールドリンク

スミノフレモン................... 500yen
スミノフオレンジ................ 500yen
スミノフコーラ................... 500yen
スミノフグレープフルーツ.....500yen
スミノフグランデサイズ..... 2,400yen

クラシックモヒート............. 500yen
オレンジモヒート................ 500yen
トロピカルモヒート............. 500yen
ブラックモヒート................ 500yen
モヒートグランデサイズ..... 2,400yen

キリン一番搾り................... 480yen
ギネスドラフト................... 600yen
コロナExtra...................... 600yen
キリンフリー（アルコール０％）..... 400yen
シャンディガフ................... 500yen
レッドアイ.........................500yen
クランベリービア................ 500yen
カシスビア........................ 500yen

BEER
ビール

MOJITO
モヒート

SMIRNOFF
スミノフ

STANDARD COCKTAIL
スタンダードカクテル

カシス.フランボアーズ
ピーチ.ライチ.ジン.ウォッカ.ラム

リキュールをお選び下さい。

ALL 500yen.................................

オレンジ.グレープフルーツ.ソーダ
ウーロン.トニック.
ジンジャー.コーラ.ミルク

合わせるソフトドリンクをお選び下さい。

マッカラン10年
900yen.............シングル 1,500yenダブル

 飲み方をお選びください（ロック・水割り・ソーダ）

WHISKY
ウイスキー

ハイボール..................... 380yen
ジンジャーハイボール....... 380yen

コーラハイボール............. 380yen
ハーパーゴールドメダル

480yen..............シングル 750yenダブル



ORGANIC WINE
オーガニックワイン

1.レ・ヴィノー メルロ オーガニック.............................. 2,500yen

2.コノ スル オーガニック ピノノワール.......................... 2,500yen

3.ラトゥエ カタンガ オーガニック ルージュ.................... 3,000yen

4.ナチュール・ヴィヴァン ルージュ............................... 3,000yen

5.カズカノン デュ マレシャル ルージュ......................... 3,000yen

6.トリンケラロッソ ラシーヌ....................................... 4,300yen

7.サルトーリ ソアベ オーガニック................................. 2,500yen
イタリア/ミディアム フルーティーで優しい酸が広がるみずみずしい味わい 白

8.ラトゥエ カタンガ オーガニック ブラン....................... 3,000yen
スペイン/辛口 有機栽培のブドウを使った飲み応えのある自然派のワイン白

9.レ・タンヌ オーガニック シャルドネ ジャン・クロード・マス... 3,000yen
ラングドッグ/辛口 100％シャルドネ種を使用。幅のある香りと高い酸が特徴白

10.カズカノン マレシャルブラン................................... 3,000yen
フランス/辛口 柔らかな酸味のある味わい白

ガスコーニュ/ミディアム 南仏らしい完熟感赤

チリ/フルボディ 優しい味わいのワイン。イチゴやチェリージャムの果実香赤

スペイン/フルボディ タンニンと果実、十分な飲み応え赤

フランス/ミディアム 優しい果実味のまろやかな味わい赤

イタリア/ミディアム チェリーやスミレを想わせる香り赤

ラングドック/ミディアム スグリや野生カシスの香り。フレッシュな味わい赤



ITALIA WINE
イタリア産ワイン

1.テヌーテ・サン・マルコ ロッソ サレント ネグロアマーロ... 2,500yen

2.クズマーノ・ネロダーヴォラ........................................ 3,000yen

3.モンテプルチアーノ・ダブルッツォ ディカミロ................ 3,800yen

4.ラピタラ・テンプラ ネーロ・ダーヴォラ.......................... 3,800yen

5.ガロフォリＧビアンコ............................................... 2,500yen

6.カッライア・フィアーノ カステッラーニ......................... 2,500yen

7.マルケ・ビアンコ・テルス テヌータ・コッチ・グリフォーニ... 3,000yen
マルケ/ミディアム 味わい深く、複雑味を感じられます白

8.モスカート・ペタロ ボッテガ...................................... 3,000yen
ヴェネト/甘口 バラの香りとモスカート特有の甘さと桃のような味わい泡

9.デコルディ ランブルスコ ドンジュゼッベ ビアンコ........... 2,500yen
イタリア/やや甘口 軽やかな口当たりが特徴。フレッシュな甘味と酸味のバランスが取れた味わい
　
泡

10.アンテーザ ブリュット............................................ 3,000yen
イタリア/辛口 シャルドネ５０％ ピノ・ブラン５０％泡

プーリア/ミディアム 赤い果実を思わせるフルーティーな香り。しっかりとした酸とタンニンが特徴赤

アブルッツォ/フルボディ 赤い果実や少し燻した香りと丸みのある味わい赤

シチリア/フルボディ シチリア最古の品種から造られた個性的なワイン赤

シチリア/ミディアム 熟した果実の香りが特徴で凝縮感があり、パワフルでバランスの良い味わい赤

マルケ/辛口 柑橘系の香り。柔らかい酸と爽やかな味わい白

トスカーナ/辛口 程よい苦味と洋梨の様な香り白



FRANCE WINE
フランス産ワイン

7.ポール・メッサー ブリュット..................................... 2,500yen
フランス/辛口　新鮮で軽いすっきりとした酸味。白い花の繊細な香り泡

8.フェット・ドール ブラン・ド・ブラン ミッシェル・ティソ... 3,000yen
サヴォワ/辛口 黄金の祝祭、繊細できれいな果実味泡

9.グルエ・ブリュット・セレクション.............................. 8,800yen
シャンパーニュ/辛口 花や白桃のアロマ。細かい泡と長いアフターが特徴泡

1.ジャン・バルモン プレミアム ピノノワール................... 3,000yen
ラングドック/ミディアム 葡萄から造られるピノ優しい果実の旨味が広がる赤

3.ラ・クロワザード レゼルヴ カベルネ・シラー................. 3,000yen
ラングドック/ミディアム 果実味豊かなカベルネとスパイシーなシラーで絶妙な味わい赤

2.シャン・ド・フルーレ ＡＣボルドー・シュペリュール......... 3,000yen
ボルドー/ミディアム 丸みのあるやわらかいタンニンのバランスがとれたワイン赤

4.タッセメゾン........................................................ 2,500yen
ラングドック/辛口 有機栽培のブドウを使い樽熟成をした飲み応えのあるワイン白

5.イル・ラ・フォルジュ シャルドネ................................ 3,000yen
ラングドック/辛口 エレガントでフルーティーな風味とまろやかな風味が特徴白

6.アルザス マルセル・ダイス....................................... 4,300yen
アルザス/辛口 柑橘系の爽やかな香りとハチミツのニュアンス白



SPAIN WINE
スペイン産ワイン

7.ラロスカ ブリュット......................................... 2,500yen
スペイン/辛口 青りんごを思わせる果実の香り爽やかな味わい泡

8.コドーニュ クラシコ セミ・セコ........................... 3,800yen
スペイン/辛口 エレガントでフルーティーな香りとほのかな甘さ泡

1.アロマエスパニョール カベルネ........................... 2,500yen
スペイン/やや重口 香ばしい樽の香り。しっかりとした果実味が特徴赤

3.メルセデス・エグノン カベルネ・ソーヴィニョン........ 3,000yen
スペイン/重口 完熟葡萄を使っているため、エネルギッシュで柔らかな風味赤

2.アルトザーノ テンプラニ リョ＆シラー.................. 2,500yen
カスティーリャ/フルボディ 南国系の果実のアロマバランスが良く新鮮で心地よい赤

6.フアン・フランシスコ・ソリス ブランコ.................. 3,800yen
バルデベーニャス/辛口 力強い酸味と樽由来の複雑味白

4.アロマエスパニョール ソービニョンブラン.............. 2,500yen
スペイン/辛口 飽きのこない爽やかな飲み口は、爽快かつ軽やか白

5.アルトザーノ ベルデホ＆ソーヴィニヨン・ブラン....... 2,500yen
カスティーリャ/辛口 樽熟成由来のスパイスのニュアンス柔らかで複雑みのある味わい白



NEW WORLD

1.ライオン・ワインツリーベア　カベルネ＆シラーズ ............. 2,500yen

2.リンカーン・エステート　シラーズ................................. 2,500yen

3.カッシェロ・デル・ディアブロ　カベルネ・ソーヴィニョン... 3,000yen

4.トラピチェ　ヴィンヤーズ　マルベック 2014.................... 3,800yen

5.ライオン・ワインツリーベア　シャルドネ......................... 2,500yen

6.フロンテラ・モスカート.............................................. 2,500yen

7.クレマスキ・シャルドネ・シングルヴィンヤード................. 3,000yen
チリ/辛口　パッションフルーツが濃縮された果実味。樽香がしっかりしていて芳醇な味わい白

8.カッシェロ・デル・ディアブロ　ピノグリージョ................ 3,000yen
チリ/辛口 フレッシュでクラシックな西洋ナシの香りはじける酸とブドウの熟したニュアンス白

9.グランポレール北海道ケルナー遅摘み.............................. 3,800yen
日本/甘口 甘みと酸味のバランスが調和した凝縮感のあるまろやかな味わい。白

10.ラローザパルマ　シャルドネブリュット........................... 3,000yen
チリ/辛口泡

オーストラリア/ミディアム　カシスやラズベリーの香り。フルーティですっきりとした味わい赤

チリ/フルボディ　チェリーやプラムを思わせる果実酒。ジューシーでエレガント赤

オーストラリア/フルボディ スパイスやブラックベリーの複雑なアロマと深く落ち着いた味わい赤

チリ/甘口　やさしい甘さとフレッシュな酸味白

オーストラリア/やや辛口　パイナップルや洋ナシの香り。フルーティですっきりとした味わい白

アルゼンチン/ミディアム　プラムやチェリーの香りとふくよかさが特徴です。赤


